
 

CAPACIDAD OPERATIVA 

EQUIPOS MINIMO REQUERIDOS ERON O PLANTA DE PRODUCCION SEGÚN NUMERO DE PPL, CAPACIDAD 
DE INFRAESTRUCTURA Y TIPO DE PREPARACIONES 

EQUIPOS CANTIDAD 

Puestos para cocción en estufas industriales 12 

Puestos para coción en estufas 12 

Pela-papa grande (Mínimo 200 kg/H) 1 

Procesador de alimentos 50kg/h 1 

Procesador de alimentos 200 kg/h 1 

Bandeja asadora de sobreponer 3 

Hidrolavadora 3 

Licuadora Industrial (Mínimo de 10 Lt) 1 

Licuadora no industrial (Mínimo de 2 Lt) 2 

Refrigerador (Mínimo de 520 Lt)** 4 

Cuarto frio y congelacion 1 

Congelador (Mínimo de 530 Lt)** 4 

Tanque de Agua (500 Lt) *** 2 

UTENSILIOS CANTIDAD 

Báscula de Plataforma digital (Mínimo de 200 Kg) 1 

Gramera digital de 1000 g (máximo 1 g de sensibilidad) 2 

Termometro por area de proceso (calibrados) 4 

OTROS 

ESTIBAS 

BASCULAS 

BALANZA DIGITAL 

TERMOMETRO DIGITAL 



 

NEVECONES 

OLLAS 

TABLA DE PICAR 

CANASTILLAS 

MESON EN ACERO INOXIDABLE 

RECIPIENTES PLASTICOS 

CARROS TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS 

LOCKERS 

SILLAS 
 

 ELABORADO POR  

 

PLANOS ELABORADOS POR 

 

 

FECHA DE ELABORACION 18/09/2025 
 

 
DOCUMENTO PRESENTADO POR LA EMPRESA 

 

 

 

 
FIRMAL REPRESENTANTE LEGAL 

 

 

 


